Carta de1 Secondi Piatt

picco[a /eqenc[a

O NO carne 1 1 + gettonati ¢ NOVITA
\
g mesi caldi @ tutto I’ anno

caine c[i manzo preparata con [a weetta c[i g’zeve n C/zianti

é@/yie



guancia[e di bue brasato al Chianti D.o.csu purea di patate
con ﬂnvo/tini di aspaagt

) /g’zisket ’ , lenewissima e molto sapouta, ariosto, aﬁ[umicata

a bassa temperatura, con salsa di mirtill; vossi e patate tosse




Fasca di Vitella

tasca di vitella fa’zcita con crema di fung/u' e noct

Roast Beef all inglese

Aagnato con sa[sa a[ /gu’z’zo e ﬂe’mese e sewito con patate




é@/yig

Bocconcini di po/[o al cury, mela con taccole verd;

Jalmone all’ Olandese

Sa[mone a[ cartoceclo con sa[sa O/anc{ese

%0




Jabnone alle erbe

trancio di salmone alle evbe , salsa di pepetont vanig[iata e

chgﬂonac[e di verdura

éacca[a a[[a [ivo’mese c[e[/a Vonna c[e/ nostio C/Le][
/4rw/’zea Seotto Rosato

é@/y/e



tuancio in crosta di pistacc/zi sici[iani, zabaione di Aasi[ico, caiote

a’zco[)a[eno, limone e ratatouille di verdure

pa’zmigiana c[i :Zucc/line con ﬁo’zi, Caciocava//o e spolve’zata c/i Cu’z’zy




tpteno con sa[siccia, ve’zc[u’ze e crema di V) a’ztufo, sewvito con

cavolini di /3wxe[/es 0 altro contorno da decidere

Fagliata di Galletto




Yrosciutto gffamicato al forno, Galvados e mele

Prosciutto di /Q’zaga, aﬁ[umicato al fo’mo, cotto al Ca[vac[os ¢ bacche di ginepro e

sewvito con me[e ca’zame[[ate e propuio Juice c[i cottura

Stenco e macale “tante erbe” a(//%ﬁza

ariosto con ’zuco/a, pomoc[o’zini, pawmigiano 24 mest e salsa ’l/inaig’zette

é@/yﬁe



%0@0 dell’ Abetone
peposo de[[ ’/%etone - spezzatino di vite[/a n é[anco con crema di /imone e panna,

noccio[e e ovviamente c/licc/n c[i pepe Aianco

la Francesina

si diceva cosi a Sz.i&enze, il lesso &Q[atto con le cipo[/e

é@/yle



SQC[CU”LO ctoccante con sa/sa a[ [cme

Galletto al Vino
weetta wvista c[e[[a ce[eé’ze ﬁancese ) C)oq au Vin ”, una soita di peposo c[e/[

ﬂmp’zuneta, ma ][atto con il po[/o.. ed avvicchito con cipo[[ine di j-’zopea, fung/zetti e
scag[ie di bacon.




Lulled- Lork Bby

Piatto cmg/osassone, un modo diverso di mangiate il maia[e, ][atto a bassa

temperatura, aﬁ[umicatO, sewito con salsa %q e mats, j[agioli ¢ insalata

w®

arosto con wcola, pomoc[o’zini, pawmigiano 2% mest e salsa

,l/inaig’zette




