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1° fascia

1 Folotts s Meialo:

Filetto di Maialino ai pistacc/u' di /g’zonte, sewilo con spinact saltati

111©

Sz-i[etto di cinta con la sua pancetta, g/assato al Miele con sfo’zmatino di

zucchine

é@/yﬁe



g‘.z ﬂ . Q. a@ .g. .

ﬁ[etto di maialino di /atte, con Juice al Chianti ¢ guarnito con ci/iegie

caramellate e cipo//otte di j;zopea n ag’zoc/o/ce

][i[etto di maialino cotto nel latte e sewito con cipo/[ette bovatane in ag’zoc[o/ce

/e@Me



Marnzo

guancia/e di bue brasato al Chianti D.o.csu purea di patate

con ﬂnvo[tmi di aspaagt

.

) /3’1[3&615 ’ , leneussima e mo/to sapouta, arwosto, affumicata

a Aassa temperatura, con salsa di mistilli tosst e patate 1osse




Gontrofiletto

Cont’zofi[etto di Manzo alla f]io’zentina, steccato alle exbe toscane, con g’zanin di patate

V) ag/iata di manzo su [ettino di ’zuco[a, con gocce 6[ ’ 0[[0 ve’zc[e e aceto éa/samico, sa/e e

pepe neto.

|




 Polls, Gallinelle & Tiolatile

. ag[iata di ga[[etto mostrale al timo, e rosmaiino, sewito con mazzetto di

fagio[ini al éu’z’zo

. ag/iata di Favaona del W]uge[/o, scottata e servita con juice di ta’thg[o, sewito
con fagio[ini 0 puré di caiote

é@/y&e



Jdalmone alle erbe

trancto c[i sa[mone a[[e e’zée e caponata [eggem c[i ve’zc[u’ze este

Jalmone in crosta

.S)a/mone in crosta c[i mandotle confo’ztino di mais




- @

Stuaccetti di settan con fa’zina di to 2, sa[tata con e’zéette

Contorno Ji patate souté

%ﬂleﬂéd(w/‘cﬁm

con salsa di pomoc[o&o pacizino ¢ olive taggiasc/ze

é@xyﬁe



wicetta con éLg[a[a, pomoc[o’zo pac/zino ¢ melanzane vio[a

come la classica pawmigiana, ma uvisitata con le Zucchine

é@xyﬁe



con caponata di Ve’zclu’ze al p’zofumo di .S)ici/ia

Ratatowdle

o’zigina/e ,a base di verdure stLg[ate, con fonc/o di fo’zmaggio e pomoc[o’zo

é@ayﬂe



Marnzo

ﬁ/etto di manzo, al lando di Colonnata con Juice al Chianti C/assico,
con Han di zucchine

ﬁ/etto di manzo awolto in un guscto di pasta s][og/ia e sewilo con spinact

sa[tati e carote a/ bu’z’co ( max 80 pax)

é@/yﬁe



Gervo- a//@ﬁﬂgﬂ&

Cont’zoﬁ[etto c/i cewo, poreint t’zy[o/ati, piugne ca’zame[[ate,
e salsa a[ me[og’zano con j[an c[i Lucea gia[[a

Chateawbriand.

i.i[etto di manzo di /ﬂack Angus n salsa di éu’z’zo ecl e’zéette p’zovenza[i, teneso,
mothidissimo e molto sapouto, accompagnato da [egge’za salsa Bernese e sewvito ][agotto di

aspa’zagi e pancetta




B bl bl

Faraona al gw‘@l&ﬂfeﬂo

[1

" sea /ie ’ c[i taztufo nero c{i
g

?a’zaona cotta a Aassa temperatura, con

Wo’zcia, sewita con crema di ][ung/u' e quatin di patate

Anatra alll Crancia

Petto d’ anatara sewilo con pute di caiole, insalata estiva e la sua salsa aromalizzata

a/[ " awancia

é@xyﬁe



scaloppina di ][oie gras con viduzione di [ampone, cipo/[etta bianca dolce e cubetti di
po[enta

u@zamwéawwteﬂ%e/uw‘w

Petto d "anatia in mec/ag[ioni con salsa c/i mie[e e gocce c/i aceto éa/samico con un

Tottino c[i Mais

é@/yﬂe



RBowdllabaisse
:Zuppetta di ﬁ/etti di pesce da scog[io in salsa Bouillabaisse

é@/yﬁe



d’ tncarito

sewvto con un mo’zbic/o di patate 1osse e gia’zc[inie’za c[i ve’zc[u’ze

Fonno e crosta Suanko

tonno in crosta di sesamo scottato , salsa te’zia@ allitaliana , scarola saltata con

pino/i e uvetta




Tartara di Cewvo della /Va[[e Auina con tuotlo Bio secco, prugna, caviale ka[uga

P

Tarbante di Spigola
V] u’zéante di spigola al fo’mo sewito con c@%nac[e di ve’zc[u’ze n sa[sa ckampagne e

zucc/zine




