
	 	 	 	 Carta dei Secondi Piatti


INDICE

i + gettonati NOVITA’  NO carne

mesi freddi 

1° Fascia  - €


Maiale


Manzo


Pollo,Gallinelle & volatili


Pesce


secondi Vegetariani


Pollo,Gallinelle & volatili

 2° Fascia  - € €

Pesce

Maiale


secondi Vegetariani


Manzo


mesi caldi Vegetariano tutto l’ anno 



Filetto di Cinta alla Thompson

Filetto di  cinta con la sua pancetta, glassato al Miele con sformatino di 

zucchine 

Filetti di Maiale


1° fascia

Filetto ai Pistacchi


Filetto di Maialino ai pistacchi di Bronte, servito con spinaci saltati



Filetto di maialino alle ciliegie

filetto di maialino di latte, con juice al Chianti e guarnito con ciliegie 

caramellate e cipollotte di Tropea in agrodolce


Filetto di cinta Baby

filetto di maialino cotto nel latte e servito con cipollette borratane in agrodolce




Guanciale di Bue al Chianti


Guanciale di bue brasato al Chianti D.o.c su purea di patate

con Involtini di asparagi


Manzo


Punta di petto di Manzo

“ Brisket” , tenerissima e molto saporita, arrosto, affumicata 
a bassa temperatura, con salsa di mirtilli rossi e patate rosse 



Controfiletto 


Controfiletto di Manzo alla Fiorentina, steccato alle erbe toscane, con Granin di patate


Tagliata di manzo

Tagliata di manzo su lettino di rucola, con gocce d’ olio verde e aceto balsamico, sale e 

pepe nero.




Tagliata di Galletto

Tagliata di Galletto mostrale al timo, e rosmarino, servito con mazzetto di 

fagiolini al burro 

Pollo, Gallinelle & Volatili


Tagliata di Faraona al tartufo

Tagliata di Faraona del Mugello, scottata e servita con juice di tartufo, servito 

con fagiolini o purè di carote




Salmone alle erbe


trancio di salmone alle erbe e caponata leggera di verdure estive 
 

Pesce


Salmone in crosta 

Salmone in crosta di mandorle confortino di mais



Straccetti di Seitan

Straccetti di seitan con farina di tipo 2, saltata con erbette 


Contorno di patate soutè

Polpetti di verdure

con salsa di pomodoro pachino e olive taggiasche


Tutti: 

secondi Vegetariani




Parmigiana di melanzane napoletana

ricetta con bufala, pomodoro pachino e melanzane viola 

Parmigiana di Zucchine

come la classica parmigiana, ma rivisitata con le Zucchine  



Ratatouille

originale , a base di verdure stufate, con fondo di formaggio e pomodoro


Sformatino di ricotta

con caponata di verdure al profumo di Sicilia




Filetto di manzo al Chianti Classico

filetto di manzo, al lardo di Colonnata con juice al Chianti Classico,


 con Flan di zucchine

2° fascia

Manzo


Filetto alla Wellington

filetto di manzo avvolto in un guscio di pasta sfoglia e servito con spinaci 

saltati e carote al burro ( max 80 pax) 



Cervo alle prugne 

Controfiletto di cervo, porcini trifolati, prugne caramellate,


e salsa al melograno con Flan di Zucca gialla


Chateaubriand

   Filetto di manzo di Black Angus  in salsa di burro ed erbette provenzali, tenero, 

morbidissimo e molto saporito, accompagnato da leggera salsa Bernese e servito fagotto di 
asparagi e pancetta




Pollo,Gallinelle & volatili

Faraona al Tartufo Nero

Faraona cotta a bassa temperatura, con “ scaglie” di tartufo nero di 

Norcia, servita con crema di funghi e gratin di patate 

Anatra all’Arancia

Petto d’ anatara servito con purè di carote, insalata estiva e la sua salsa aromatizzata 

all’ arancia




Scaloppa di Foie Gras alla Veneta

scaloppina di foie gras con riduzione di lampone, cipolletta bianca dolce e cubetti di 

polenta


Anatra a bassa temperatura 

Petto d’ anatra in medaglioni con salsa di miele e gocce di aceto balsamico con un 

Tortino di Mais




Halibut

Halibut in crosta di noci, su una base di hummus di ceci con marmugia di verdure

Bouillabaisse

Zuppetta di filetti di pesce da scoglio in salsa Bouillabaisse

Pesce e vari…



Tonno in crosta  Panko tempura

tonno in crosta di sesamo scottato , salsa teriaky all'italiana , scarola saltata con 

pinoli e uvetta


Polpo d’ incanto

servito con un morbido di patate rosse e giardiniera di verdure



Turbante di Spigola 

Turbante di spigola al forno servito con chiffonade di verdure in salsa champagne e 

zucchine

Tartara di Cervo

Tartara di Cervo della Valle Aurina con tuorlo Bio secco, prugna, caviale kaluga 


