
Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

i + gettonati NOVITA’  NO carne

piccola 

mesi caldi tutto l’ anno mesi freddi 

Scrigno di Venere 

il pasticcio di Tortellini “ emiliano” piu buono del mondo.  

Carta dei Primi Piatti adatti a Buffet o Party



Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Gnocchi alla Romana 
Gnocchi alla Romana Salvia, pepe macinato e Pecorino romano 

Mezzemaniche sal sapore intenso 
mezzemaniche ai broccoli , pecorino romano  e pancetta tesa 



Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Savarin di Riso 
Savarin di riso con vellutata allo zafferano e Prosciutto di Parma

Lasagnette di Mare 
lasagne di mare con merluzzo, branzino e olive taggiasche 



Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Spaghetti New York 
Spaghetti “ with Meatballs” gli spaghetti di Lilly e Vagabondo, con pomodoro e 

fantastiche mini polpettine di carne.. stupendo piatto.

Lasagentte a i Finferli  
Lasagnette con besciamella e Finferli 



Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Crespelle  provenzali 
Crêpes di farina di Mais, ripiene di prosciutto e crema di cicoria, con foglioline 

di indivia.

Fusilli al Gratin  
Fusilli al gratin con crema di peperoni e provola, divertente e molto saporito.. un piatto 

diverso.



Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Fontane di Versailles  
Lasagne verdi agli spinaci con crema al Curry e gamberi

Cannelloni  Saraceni 
Cannelloni ripieni di salsiccia e provola, conditi con salsa di 

pomodoro e basilico fresco



Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Lasagnetta “ Cacio & Pepe “ 

le Lasagne riviste… alla tipica ricetta romana..stupende !

Crespelle Trevigiani  

Crespelle di radicchio trevigiano, noci e speck 



Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Lasegnetta Inglese 
 lasagna zucchine bacon e provola 

Trofie al Forno  

Salsiccia, funghi e zafferano 



Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Lasagnetta Estiva 
melanzane  grigliate,    pomodoro  a  fette,   ricotta fresca,  basilico,  

besciamella

Mezzemaniche “ Anema e Core” gratin 

un graten a base di melanzane e  ricotta salata



Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Risotto di Quinoa 

Risotto di Quinoa con zucca, arancia e grana con foglie di Salvia 

Paella Basca 
Paella valenziana ma con modifiche di cucina basca - riso, peperoni, seppie, 

cozze, pollo, salsiccia, piselli, pomodoro, carciofi, sale e pepe, pancetta e 
zafferano



la Pappa al Pomodoro rivista 
Pappa al pomodoro - pomodoro, porro, basilico, pane nero, 

aglio, olio fiesolano e.. baccalà

Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

area  Zuppe, Creme & Soupe 

Soupe d'Oignon 
zuppa di cipolla alla francese, stufata e sfumata al vino bianco 



la Ribollita 

Tradizionale piatto di cucina povera toscana, ribollita di pane fatta in casa con 
verdure di stagione, cavolo nero con un filo d’ olio e una spruzzata di pepe nero

Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Soupe di Zucca e castagne 
Zuppa di zucca e castagne con pancetta rosolata e scalogno



Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Soupe de chou-fleur 
Zuppa di cavolfiore e ceci alla curcuma, con zenzero fresco 

Crème d'Ortie 
Crema di Ortiche, cipolla bionda noce moscata, un pò di patata, una goccia di 

olio extravergine e un pizzico  di sale e pepe 



Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Crema di Polenta con Baccala' bianco 

Una delicatissima crema di polenta, molto delicata, con una guarnizione di Baccalà 
bianco e due gocce di olio extravergine d’ oliva, un piatto stupendo, delicato ma allo 

stesso tempo molto saporito.. un piatto molto Chic.

Soupe d’ estate 

Crema fredda di piselli, giro d’olio e Branzino al forno 
- piatto creato dal famoso WP Colin Cowie presso una evento con noi - 


