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Salade Française 
Insalata agrodolce di faraona fumè e lamponi di bosco

piatto Vegetariano i + gettonati Piatto NOVITA’ ! 

Carta delle Entrèe

Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

mesi caldi tutto l’ anno mesi freddi 



Flan del Casentino 
Flan di ceci con fonduta di taleggio e spiedino di baccalà

Crema di Ceci 
Crema di ceci con cialda di pane toscano al timo ed olio Extra Vergine di Oliva

Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.



Zuppa di Avocado 
Crema di Avocado con Salmone Affumicato e panna acida

Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Spiedini d’ Arabia 
spiedini datteri, feta e bacon



Patata Americana al Cartoccio 
La famosa “baked potato” americana con cuore di fondue di formaggi e burro alle erbe

Patata con Mousse di Castagne 
Patata americana con Mousse di Castagne

Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.



Sformatino Irlandese 
alla zucca con crema ai porri e nido di porri fritti

Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Millefoglie d’ entrèe 
La variante salata del celebre dessert fiorentino, farcito con pomodori secchi, feta, cipolle 

caramellate e olive taggiasche



Gazpacho Andaluso 
gazpacho fresco , quenelle di ricotta di pecora alle erbe , giro di olio , foglia di basilico 

Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Cuore d’ estate 
Bocconcino di bufala con tartare di pomodori marinda 



Spiedino Corso 
Spiedino di gamberoni pastellati al Curry con, al piatto, goccia di Guacamole e lacrima piccante

Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Sfoglie Viola 

Sfogliette alla toma e cipolle caramellate



Crostone di Cavolo Nero 
Entreé con crostino di pane toscano in fettunta, con cavolo nero e fagioli zolfini, goccia d’ olio e 

pepe nero, una ricetta intramontabile toscana, che faceva la mia nonna.

Carpaccino di Lonzino e Rucola 
Carpaccino di Lonzino su letto di valeriana condito con olio, limone e aceto balsamico

Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.



Sfizio Toscano 
Antipasto a tavola impiattato con bicchierino di cruditè condite, prosciutto toscano 

e pecorini con mostarda nostrana, e ciotolino brisè di pappa al pomodoro, con 
goccia d’ olio fiesolano e guarnizione di basilico fresco

Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Illusione d’ amore 
Sfoglie di Frolla alla Curcuma con Prosciutto Pere e Primosale 



Sformato di Zucca Gialla 
Sformato di zucca servito con crema di piselli verdi e stecca di pancetta tesa croccante

Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Bruschetta scomposta  
La bruschetta in bicchierino con lardo di Colonnata



Ice Cream explosion 
Tortino di Olive con Zucchine e Funghi 

Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Ratatouille 
originale , a base di verdure stufate, con fondo di formaggio e pomodoro 



Tortino San Domenico 
Tortino di patate alle erbe con pancetta e stracciatella 

Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

“Tortello” frit 
Tortello di mozzarella fritto con fondue alle noci 

…. oppure come alternativa anche il tortello di porcini con spuma di taleggio 



Zuppa del Golfo del Messico 
Zuppa Fredda di Cetrioli e Avocado con Gamberi Piccanti

Millefoglie in bianco 
Millefoglie di Zucca con Burrata

Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.



Fresco del Mare 

Panzanellina fresca alla Marinara, a base pesce 

Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Chic Flan 

sformatino di porri paglia degli stessi ,crema di pecorino e spolverata di pepe nero



Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Zuppetta con Melone e Prosciutto croccante 
Melone frullato con un filo di olio, sale e pepe, servito in un bicchiere e con 

sopra adagiate fettine di prosciutto crudo croccante 

Anche nella variante con Pesce spada croccante

Sformatino di cavolo nero 
con cuore di scamorza affumicata, specchio di barbabietola e foglia fritta



Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Cheesecake al Salmone 
Mono porzione di Cheesecake salato al Salmone, pepe rosa e lime 

Cous Cous Estivo  
Flan di Cous Cous con trito di verdure e salsa di sesamo 



Ostriche  gratin 

Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.
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piatto Vegetariano i + gettonati Piatto NOVITA’ ! 

mesi caldi tutto l’ anno mesi freddi 



Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Passata di Ceci con Mazzancolle 
Passata di ceci rosa del Valdarno con Mazzancolle e Cipolla Caramellata

Tartare di manzo fonduta di taleggio e goccie di 
senape di Djon 



Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Flan Marsigliese 
Flan di zucca gialla e Pata Negra con crema di ARZÚA-ULLOA

Entreé alla Ubaldo 
Crema fresca di Melone con Mozzarella di Bufala, Sale e Olio Verde



Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Insalata di Ovuli 
Insalata di Ovuli e scagliette di parmigiano stagionato

Entreé di Lascaux 
Patè di anatra, crostini e burro salato 



Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Tartarre di Tonno 
Tartara di Tonno con una cuolis di frutti di bosco e zenzero e fragole salate

Quenelle di Baccalà  
baccalà mantecato alla veneziana sfoglia di pane carasau e humus di ceci



Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

“panino” di frittata di spaghetti  
ripieno di mozzarella di bufala , olio ,basilico e pomodorini

Ostriche ricetta di Cancale  
condite con salsa di aceto e scalogno 



Nota: Ogni piatto di Le Cirque, è di esclusiva ideazione e creazione di “ Jerry”, diffidiamo di copie e 
imitazioni, poi prive della storia e del “ contenuto”  del piatto.

Polpo d’ incanto  
polpo scottato con purè allo zafferano e polvere di lime

Mirepoix della Senna 
Mirepoix di sedano rapa, uova di salmone e disco di pan brioches tostato


